
手
做
枝
豆
豆
腐
.
.
.
.
.

旬
蟹
水
雲
塔
.
.
.
.
.
.

醋
味
噌
軟
絲
.
.
.
.
.
.

水
雲
三
杯
醋
.
.
.
.
.
.

海
葡
萄
沙
拉
.
.
.
.
.
.

海
鮮
沙
拉
.
.
.
.
.
.
.

三
品
小
點
.
.
.
.
.
.
.

涼
拌
毛
豆
.
.
.
.
.
.
.

鮮
蝦
蘆
筍
手
卷
.
.
.
.
.

蘆
筍
手
卷
.
.
.
.
.
.
.

蟹
肉
棒
手
卷
.
.
.
.
.
.

鮭
魚
刺
身
.
.
.

鮭
魚
腹
刺
身
.
.

綜
合
刺
身
.
.
.

生
食
干
貝
︵
單
品
︶
.
.
.

北
寄
貝
刺
身
︵
單
品
︶
.
.

唐
揚
雞
塊
.
.
.
.
.
.
.

蒜
香
中
卷
.
.
.
.
.
.
.

海
老
天
婦
羅 

︵
3
尾
︶
.
.

野
菜
天
婦
羅
.
.
.
.
.
.

炸
廣
島
牡
蠣
付
和
風
塔
塔
︵
2
顆
︶

黃
魚
素
揚
付
洋
蔥
柑
橘
醋
.

五
色
海
老
真
丈
錦
秋
芡
.
.

年
糕
海
老
磯
邊
揚
.
.
.
.

午
仔
魚
一
夜
干
.
.
.
.
.

鹽
燒
子
持
香
魚
.
.
.
.
.

鹽
燒
寒
鰤
下
巴
.
.
.
.
.

大
海
老
雲
丹
燒
.
.
.
.
.

三
星
蔥
醬
牛
舌
.
.
.
.
.

太
刀
魚
山
椒
燒
︵
串
︶
.
.

90      80      90      80      80      90      90      80      100      90      90 50      90      420      490      420

180        200     220      140      180      230      200     160      150     280     250      380      310      280  

物
揚

物
燒

身
刺

付
先

、

品
小

300

小5品

大7品

350

小5品

大7品

300

小5品

大7品

◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎

◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎

◎ ◎ ◎ ◎ ◎

每 人 低 消 $ 3 5 0

C
rap

 stick tem
aki

D
eep

 fried
 sh

irm
p

 w
ith

 rice cake

D
eep

 fried
 sh

rim
p

 w
ith

 rice crakers 
b

raised
 w

ith
 vegetab

le b
roth

D
eep

 fried
 yello

w
 fi

sh
 w

ith
 citru

s sau
ces

D
eep

-fried
 o

yster w
ith

 tartar sau
ce

A
sso

rted
 vegetab

le tem
p

u
ra

Sh
rim

p
 tem

p
u

ra

G
arlic b

u
tter sq

u
id

C
h

icken
 karaage (d

eep
 fried

 ch
icken

)

G
rilled

 sw
o

rd
fi

sh
 w

ith
 san

sh
o

 p
ep

p
er/

stick

G
rilled

 b
eef to

n
gu

e w
ith

 san
sin

g green
 

o
n

io
n

 sau
ce

G
rilled

 p
aw

n
 w

ith
 u

n
i sau

ce

G
rilled

 salty yello
w

tail co
llar

G
rilled

 salty ayu
 (sw

eet fi
sh

)

G
rilled

 d
ried

 fi
sh

 

A
sp

aragu
s tem

aki

S
h

rim
p

 asp
aragu

s tem
aki

Ed
am

am
e

Trio
 co

ld
 ap

p
etizers

S
eafo

o
d

 salad

S
ea grap

e salad

M
o

zu
ku

 vin
egar

S
q

u
id

 m
arin

ated
 w

ith
 m

iso
 vin

egar

C
rab

m
eat w

ith
 seaw

eed
 jelly

Ed
am

am
e to

fu

H
o

kkigai clam
 sash

im
i

S
callo

p
s

A
sso

rted
 sash

im
i

S
alm

o
n

 b
elly sash

im
i 

S
alm

o
n

 sash
im

i

Sashimi

Deep Fried Dish
Appetizer

Roasted Dishes /Teriyaki Bake Dish
          Grilled Dish



物
鍋

事
食

品
湯

里
山

餚
強 油

封
櫻
桃
鴨
腿
付
黑
玉
味
噌

厚
切
葛
瑪
蘭
豚
生
薑
燒
.
.

鮮
蔬
走
地
雞
烏
醋
燒
.
.
.

櫻
桃
鴨
治
布
煮
.
.
.
.
.

酒
蒸
鮑
魚
付
鮑
肝
醬
︵
時
價
︶
約

活
龍
蝦
三
吃
︵
刺
身
、
烤
、
味
噌
湯
︶

                  

需
預
約 

︵
時
價
︶
約        

明
太
子
竹
筍
燒
.
.
.
.
.

炒
高
山
豆
苗
.
.
.
.
.
.

清
炒
時
蔬
.
.
.
.
.
.
.

日
式
高
湯
蛋
捲
.
.
.
.
.

日
式
玉
子
蒸
.
.
.
.
.
.

烤
玉
米
筍
︵
4
支
︶
.
.
.

山
藥
明
太
子
燒
︵
4
塊
︶
.

博
多
水
炊
鍋
︵
雞
︶
.
.
.

牡
蠣
土
手
鍋
︵
海
鮮
︶
.
.

饌
品
壽
喜
燒
.
.     

以
上
鍋
物
附
白
飯
、
烏
龍
麵
擇
二

潮
汁
蛤
清
吸
.
.
.
.
.
.

滑
子
味
噌
汁
.
.
.
.
.
.

海
鮮
土
瓶
蒸
.
.
.
.
.
.

季
節
鮮
魚
湯
.
.
.
.
.
.

烤
鮭
魚
飯
團
.
.
.
.
.
.

鮭
魚
炒
飯
.
.
.
.
.
.
.

日
式
炒
烏
龍
.
.
.
.
.
.

太
卷
壽
司
.
.
.
.
.
.
.

海
老
花
壽
司
.
.
.
.
.
.

關
山
御
用
米
.
.
.
.
.
.

◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎

2280                  520      280      280     340      360
3601880

 220      160      80      130      130      160     180

880      880     580  

780
豬

牛

150     120     80      150  30     280   180    200     200    100 

◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎

每 人 低 消 $ 3 5 0

C
h

icken
 n
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e

 (h
akata style ch

icken
 h
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O
ysters w
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n
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o
d
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o

jo
u

N
ab

e)

                                        (P
o

rk)    (B
eef) 

(rice/u
d

o
n

)

Lo
b

ster served
 in

 th
ree styles. (sash

im
i、

 grilled
、

m
iso

 so
u

p
) 

C
o

n
fi

t o
f ch

erry d
u

ck w
ith

 ku
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m
am

e m
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G
in

ger b
erksh

ire p
o

rk

C
h

icken
 b

raised
 in

 b
lack vin

egar w
ith

 
asso

rted
 vegetab

les

C
h

erry d
u

ck b
raised

 w
ith

 vegetab
les

A
b

alo
n

e w
ith

 ab
alo

n
e liver sau

ce 
(seaso

n
al p

rice)

seaso
n

al p
rice

(reservatio
n

 o
n

ly)

Seaso
n

al fi
sh

 so
u

p

Seafo
o

d
 d

o
b

in
 so

u
p

 M
iso

 so
u

p

 C
lam

 so
u

p

G
rilled

 jap
an

ese yam
 w

ith
 m

en
taiko

(4 p
ieces)

G
rilled

 b
ab

y co
rn

 (4 p
cs)

C
h

aw
an

m
u

sh
i

 (jap
an

ese style steam
ed

 egg )

Tam
ago

 yaki (grilled
 egg jap

an
ese style)

S
au

te seaso
n

al vegetab
le

 S
au

te p
ea leaves

G
rilled

 b
am

b
o

o
 sh

o
ot w

ith
 m

en
taiko

P
lain

 w
h

ite rice

Sh
rim

p
 h

an
azu

sh
i

Fu
to

m
aki

Fired
 u

d
o

n

Salm
o

n
 w

ith
 fried

 rice

G
rilled

 salm
o

n
 rice b

all

M
ain Dish

M
ountain Product

Hot Pot

Soup

Rice / Noodles

Su
kiyaki



$1,180+10%

綜
合
刺
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舞
饌
壽
喜
燒 

︵
美
國
板
腱
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瑪
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豚
梅
花
︶

關
山
御
用
米
、
烏
龍
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︵
二
擇
一
︶

季
節
水
果
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饌
壽
喜
燒
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i
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d
o

n
) 
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n
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